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Last Minute Market € una societa spin off dell'universita di Bologna



CHI SIAMO E COSA FACCIAMO

1998 Progetto di ricerca 2003 Societa Cooperativa
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2001 Associazione 2008 Spin-off accademico

LMM & una societa spin off dell'Universita
di Bologna che si occupa da oltre 15 anni
di prevenzione degli sprechi.

La mission di LMM & lo spreco zero!
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COSA SAPPIAMO DELLO SPRECO ALIMENTARE ?




NON ESISTE UNA DEFINIZIONE UNIVOCA
DI SPRECO ALIMENTARE

Secondo il Prof. V. Smil dell'Universita di Manitoba, anche la sovra-
nutrizione dovrebbe essere considerata spreco alimentare e
dovrebbe essere calcolata come differenza tra la quantita di cibo che
ogni persona consuma e quello che lui o lei ha davvero bisogno

Secondo Tristram Stuar, lo spreco alimentare comprende anche
qualsiasi prodotto che, invece di essere destinato al consumo umano,
e volutamente dato agli animali, o € un sottoprodotto derivante
dalla produzione di alimenti per uso umano.

L'Istituto svedese per l'alimentazione e la biotecnologia (SIK), in un
recente studio commissionato dalla FAO, ha proposte una
distinzione tra perdite alimentari e spreco di cibo. Le perdite
di cibo " si trovano durante la produzione agricola, post-raccolta, e
fasi di lavorazione nella catena di approvvigionamento alimentare," ,
mentre lo spreco alimentare si verifica "alla fine della catena

- w» Il professor Jan Lundqvist dell'Stockholm International Water
Institute (SIWI), parla di perdite di campo e deterioramento,
riferendosi alla perdita che si svolge nei campi e durante il
trasporto e lo stoccaggio. |l SIK sottolinea inoltre che il cibo che &

efatn nriginariamanfa nancatn nar il Froanciirma ntmann Mma cha nan

1 In Gran Bretagna, WRAP distingue lo spreceo di cibo tra:

Evitabile: il cibo e le bevande che vengono gettati via, nonostante
siano ancora commestibili;

Una prima definizione di spreco alimentare e stato data dalla FAO e
comprende qualsiasi sostanza commestibile che - invece di
essere destinata al consumo umano - e stata gettata, scartata, persa,
si & degradata, o € stata “consumata” dai parassiti in ogni fase della la
catena di approvvigionamento alimentare



LA DEFINIZIONE DI SPRECO ALIMENTARE
IL FRAMEWORK DI FUSIONS

Resource flows in Agri-Food System
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LA DEFINIZIONE DI SPRECO ALIMENTARE
DEFINIZIONE DI FUSIONS

E da considerarsi spreco alimentare:
tutti i prodotti rimossi dalla supply chain

Ad esclusione:

* dei prodotti rimasti in campo prima della raccolta e “non pronti per
essere consumati’

* i prodotti utilizzati per alimentazione animale e biobased matereals

La Definizione adottata & |a seguente:

Food waste is any food, and inedible parts of food, removed” from the food supply
Food waste chain to be recovered or disposed (including composted, crops ploughed in/not
(FW) harvested, anaerobic digestion, bio-energy production, co-generation, incineration,

disposal to sewer, landfill or discarded to sea)



Fusions project: 21 partner in 13 countries

http://www.eu-fusions.org/
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Fusions project: platform members

O

I?WE[IEU Mm Already 140+ members have pledge_d support to

the FUSIONS platform. We are looking for new
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PERCHE SPRECHIAMO E DOVE

* Acquist in eccesso

*  Porzioni troppo grandi

- Difficolta nella corretta
interpretazione
dell’'etichettatura

*  Errori nella
conservazions degli

*  Limit nel sistemi distributivi

*  Limiti nelle tecniche agricole e
*  Errori di previsione degli

infrastrutture per trasporto e o ;
stoccaggio ordini & gestione delle scorte

- Fattori climatid € ambientali 2 D?t‘:}r'ﬁra'?mm del prodotti

= Surplus produttivi s i

- Rispetto di normative e »  Strategie di marketing e
standard vendita

alimenti
w :\\/
RISTORAZIONE
PRODILIZIONE E PRIFA TRASFORMAZIONE '
CHMSTRIBLZICMSIE
RACCOLTO TRASFORMAZICONE INDUSTRIALE

— | o S CONSUMO DOMESTICO

Limiti tecnici e dei processi di

trasformazione e produzione

I Infografica by Barilla CFM - Food waste: causes, impacts and proposa

lm :;Star;];rét; www.lastminutemarket.it



QUANTO SPRECHIAMO

La stima del volume globale di perdite e
sprechi alimentari & condizionata da una
disponibilita limitata e da
un'eterogeneita dei dati. Una delle poche
analisi disponibili a livello globale e quella
realizzata nel 201 | dalla FAO® che stima
uno spreco mondiale annuale di circa |,3
miliardi di tonnellate, pari a circa un
terzo della produzione totale di cibo
destinato al consumo umano. Se i
potessero recuperare tutte le perdite e
gli sprechi, si potrebbe dare da mangiare,
per un anno intero, a circa meta
dell'attuale popolazionc mondiale.

= 1.3 mld/ton

Infografica by Barilla CFN - MNoud waste: causes, impadls and proposa
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QUANTO SPRECHIAMO
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DOVE SPRECHIAMO

Figure 2. Per capita food losses and waste, at consumption
and pre-consumptions stages, in different regions

Per capita food losses and waste (kg/year)
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DOVE E QUANTO SPRECHIAMO
Estimated/assumed waste percentages for each commodity group in each step of the FSC f::l.

Russia.
Agricultural Postharvest Processing and Distribution: Consumption
production handling and packaging Supermarket
storage Retail

Cereals 2% 1% 0.5%, 10% 2% 25%
Roots and tubers 20% 9%, 15% 7% 17%
Qilseeds and pulses 10% 1% 5% 1% 4%
Fruits and vegetables 20% 5% 10% 19%
Meat 3.1% 0.7% 5% 4% 11%
Fish and seafood 9.4% 0.5% 6% 9% 11%
Milk 3.5% 0.5% 1.2% 0.5% 7%

d/assumed waste percentages for each commodity group in each step of the FSC for sub-Saharan

Agricultural Postharvest Progzssing and Distribution Consumption
Production handling and packaging
storage

Cereals 6% B % 3.5% 2% 1%
Roots and tubers 14% 8%, 15% 5% 2%
Qilseeds an pulses 12% 8% 8% 2% 1%
Fruits and vegetables 10% 9% 17% %
Meat 15% 0.7% 5% 7% 2%
Fish and seafood 5.7% 6% 9% 15% 2%

Milk 6% 11% 0.1% 10% 0.1%




solutions  for a world save
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Homepage save-food » F U U D ' %
il aware of 1ts resources J*
el
l’;'Ei"""ih!-s jma®
SAYE FOOD About Projects Membership Congress 2014 Press Contact
Exhibition atthe-interpack Appropriate Packaging Solutions B mae
2011
Studies FAD
Global food losses and food FDDF' il
s .ﬁ.grlcullturfa
. . = Organization of the
= Appropriate Packaging & b United Mations
Solutions i
fao.org &
World Food Day
% UMNEP
) A : :
World Environment Day ‘?ﬁ"ﬁ Llnlt_ed Mations
o Environment
UMEP
Frogramme
Unep.org =
* Messe Disseldorf
FAC-consuitant Dy, Manalil explains the potential of the paclkaging industyry in m Messe Disseldorf -
fiahting food fosses in fow-lncome countries, Masse one of the leading
Disseldor®
export platforms
Shart averview of the key findings: warldwide
Messe- =

1. Packaging salutions crucial key to address food loss
duesseldorf.com

2. Status of the packaging industry in developing countries:

Messe Disseldorf
Leading trade fair
for orocesses and

» Industry strength is derived from large volume of agricultural
production, the continuous growth in food comrmodities and a steadily




PACKAGING: BUONO O CATTIVO?
E COSA NE PENSANO GLI ITALIANI?
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PACKAGING: COSA NE
PENSANO GLI ITALIANI? 727

DATI OSSERVATORIO WASTE WATCHER
L'OSSERVATORIO SULLO SPRECO DOMESTICO DI LMM

S| ®NO non sa

imballaggi intelligenti che cambiano colore e
segnalano la freschezza degli alimenti

sistemi di controllo delle temperature del frigo

sistemi di pianificazione della spesa

un display sul frigorifero che avvisa quando i cibi
stanno per scadere

tecnologie che allungano la conservazione dedli
alimenfi

altro




PACKAGING: COSA NE
PENSANO GLI ITALIANI?

NP

WATCHER

DATI OSSERVATORIO WASTE WATCHER
L'OSSERVATORIO SULLO SPRECO DOMESTICO DI LMM

puntare molto sullistruzione nelle scuole

migliorare le etichette sulle modalita di
COoNnsSuUMo

far conoscere ai cittadini i danni

sullambiente e I'impatto negativo..

realizzare confezioni di prodotti piu
piccole

far pagare le tasse in base allo spreco

realizzare confezioni di prodofti piu
grandi

far pagare di piv il cibo

Gad
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v
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PACKAGING: COSA NE A
PENSANO GLI ITALIANI? 77

Leil legge sempre le etichette apposte sugli alimenti che indicano le date di
scadenza?

Le etichette apposte
m sulle confezioni sono secondo lei

qualche sempre chiare 10
volia 7
abbastanza chiare
poco chiare
2

per niente chiare



‘ PACKAGING: COSA NE PLAG
PENSANO GLI ITALIANI? 77

Lei sa la differenza fra |la data di scadenza di un cibo e la dicitura “da

consumarsi preferibilmente entro...”?

che le caratteristiche del prodotio

sono garantite fino alla data
m indicata

che pud essere superalg
tranguillamente anche di qualche
mese

che, se superata, mette a grave
rischio la salute del consumatore




E SPRECO ALIMENTARE

VEICOLO DI SENSIBILIZZAZIONE E
INFORMAZIONE




PACKAGING
E SPRECO ALIMENTARE

Www.loovefoodhatewaste.com

This site uses cookies. By continuing to use the site we assume that you are happy to have cookies stored on your computer. Find out more -
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STORAGE

ABOUT FOOD WHAT'S NEW PORTIOMN AND SAVE TIME GET INVOLVED
WASTE PLAM

Fresher for Longer

From ziplocks on cheese packs to breathable fruit and veg bags, the packaging food
comes in has been cleverly designed with all sorts of cunning features.

So when you get your food home, keep it in its original packaging and follow on pack
instructions to keep food at its best. If you buy your fruit and veg loose they can also
last longer if stored properly in a bag that is lightly tied in the fridge




PACKAGING
E SPRECO ALIMENTARE

Www.loovefoodhatewaste.com

8 ways packaging helps reduce the amount of good food
we throw away in our homes...

Love your bags

Loads of people don't realise fruit and veq, like carrots, peppers and
apples, are best keptin the bag they come in as it keeps it fresher for
longer. A shrink-wrapped cucumber for example will last around
three times longer than a non-shrink-wrapped one.

Sealed with a kiss

Resealable packs for cheese prevent it drying out, paricularly
important in the fridge. Hyour cheese of choice doesn'thave a
resealable pack, make sure you wrap it wellin clingfilm, foil orina
plastic tub

Some now, some later
Lots of food comes in clever packs that are subdivided, so that
this.




- PACKAGING
E SPRECO ALIMENTARE

STRUMENTO DI CONSERVAZIONE

SHELF LIFE EXTENDED DATI PRESENTATI AL

FROM 3 DAYS TO 14+ DAYS Global Initiative on Food Loss and Waste Reduction
Rome, 10-11 December 2013 da
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LA SFIDA: FAR PERCEPIRE
IL PACKAGING COME
ALLEATO PER
CONTRASTARE LO
SPRECO ALIMENTARE




Campagne sensibilizzazione ) Bt
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sullo spreco nel mondo
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Campagne sensibilizzazione
sullo spreco di LMM

2010 2011 2012
Cibo Acgua Energia
. — /.

UN ANNO CONTRO LO SPRECO: | PARTNER 2014
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Lo spreco si puo evitare:
non servono magie!

WWW. unannocontrolospreco org www.lastminutemarket.it
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Per far sparire le eccedenze non occorre fare magie
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